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8 stora maranger eller 25 sma
3 aggvitor

2 dl socker

1 tsk pressad citron

1 dl polkagrisar

roéd karamellfarg

Satt ugnen pa 100 grader. Krossa polkagrisarnariatel.

Hall vatten i botten pa en kastrull och placerawerdbottnad skal ovanpa. Skalen ska
tacka dppningen pa kastrullen.

Blanda aggvitor och socker i skalen. Lat vattrietstrullen sjuda medan du vispar med
en elvisp tills smeten ar fast. Det tar ca, 10 m@nuDroppa i citronsaft under vispningen.

Lyft bort skalen fran kastrullen och vand forsiktiged polkagrisarna i smeten. Droppa
karamellfargen dver och marmorera smeten med hjakgn gaffel. Marangerna ska bli
randiga.

Klicka ut smeten glest pa en bakplatspapper

Gradda mitt i ugnen ca: 45 minuter. Marangernakskanas latta och torra nér dom ar
klara.

www.miens.arg



